
Салат с ветчиной, жареными шампиньонами и свежим огурцом

Добавил(а) Ольга
14.04.09 18:59 - Последнее обновление 03.02.10 07:24

        

Продукты для салата

    -  Шампиньоны свежие - 300 гр.
    -  Ветчина - 200 гр.
    -  Огурец свежий - 1шт.
    -  Лук - 1 шт.
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    -  Яйцо - 3 шт.
    -  Майонез - 3 ст.л., зелень
    -  Время приготовления 20 мин.

Лук.

При помощи Тёрки Весёлый кулинар быстро и без слёз нарезаем лук тонкими кольцами.

Шампиньоны.
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Свежие шампиньоны нарезаем тонкими пластиками.

Лук и грибы.

Лук и грибы обжариваем на растительном масле.

Ветчина.

Ветчину нарезаем брусочками.
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Яйца.

Яйца нарезаем кубиками.

Огурец.

Огурец нарезаем кусочками.
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Все  ингредиенты складываем в миску-матрёшку 1,75л

Заправляем майонезом.

Перемешиваем силиконовым скребком

 Приятного аппетита !!!
  {kunena_discuss:15}   
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