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Картофель по-деревенски. Приятного аппетита!
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    -  Картофель 1 кг., чеснок 5-7 шт., сливочное масло 50 гр., майонез 3 ст.л., соль, специи.

Картофель хорошо моем, нарезаем дольками. В чаше с крышкой смешиваем картофель, майонез, растопленное сливочное масло, специи, чеснок пропущенный через пресс.

 

Закрываем чашу крышкой и хорошо трясём для равномерного распределения соуса. Противень застилаем пергаментом, выкладываем картофель.
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Запекаем картофель в разогретой до 185 градусов духовке 40 минут, до золотистой корочки. Подаём в качестве гарнира или самостоятельного блюда.

Приятного аппетита!!!
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