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Плюшки с маком и кокосом к чаю!   Приятного аппетита!!!
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Продукты:

    -  Дрожжевое тесто - 1 кг., кокосовая стружка, мак, мёд - 2 ст.л., растительное масло для жарки .

 

Тесто раскатать толщиной 1 см. и дать расстояться 15 минут в тёплом месте. Вырезать плюшки, как это показано на фото.
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Обжарить плюшки в раскалённом растительном масло с двух сторон до золотистой корочки. Горячие плюшки смазать мёдом и обсыпать кокосом и маком.

 

 

 

Приятного аппетита!!! 
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