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Картофель запечённый с беконом и чесноком. Очень простой рецепт блюда из картофеля. Картофель с беконом и чесноком отлично подойдёт к праздничному столу и повседневному ужину. Аромат запечённого картофеля никого не оставит равнодушным. Картофель запечённый с беконом и чесноком можно использовать как основное блюдо, и как гарнир. Удачи в приготовлении и Приятного аппетита!

Продукты для рецепта
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    -  Картофель.
    -  Бекон, соль, специи по вкусу
    -  Растительное масло - 4 ст.л.

Картофель среднего размера хорошо промыть. Сделать надрезу 3-4 мм. так, чтобы получилась гармошка. Между каждым пластом картофеля (как показано на фото)кладём кусочки бекона.

Смешиваем специи (я использовала соль, чёрный перец, паприку сладкую, смесь специй для шашлыка), чеснок натёртый на самой мелкой тёрке, растительное масло.
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Перемешиваем маринад. Смазываем картофель так, чтобы маринад попал между каждого слоя. Закрываем чашу фольгой и запекаем в духовке 1 час при температуре 180 градусов.

Затем снимаем фольгу и запекаем картофель ещё 30 минут до румяной корочки.

Приятного аппетита!
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