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Оладьи с курицей.  Я очень часто готовлю этот рецепт. Оладьи улетают со скоростью света. Очень вкусные и питательные. Их можно предложить с гарниром на второе или просто к чаю. Тесто на майонезе получается нежным и очень сочным. Приятного аппетита!

Продукты

 1 / 3



Оладьи с курицей

Добавил(а) Оля
04.08.19 13:11 - 

    -  Филе курицы - 1 кг.
    -  Яйцо - 2 шт, молоко - 200 мл., майонез - 200 мл., мука - 250 гр.,разрыхлитель - 2 ч.л., соль, перец. Растительное масло для жарки. 

 

Смешиваем яйца, молоко, майонез, соль, перец, разрыхлитель, муку. Хорошо взбиваем.

В тесто добавляем нарезанное небольшими кусочками филе курицы. Перемешиваем ложкой. Жарим оладьи в разогретом масле с двух сторон до золотистого цвета.
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Приятного аппетита!!!
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