
Насыпной пирог с яблоками и корицей

Добавил(а) Оля
15.01.20 17:46 - 

        

Насыпной пирог с яблоками и корицей к чаю! Это, наверное, самый простой рецепт, который я когда либо готовила. Вкус Насыпного пирога с яблоками восхитительный, потрясающий, "улетает" со стола за несколько минут. Обязательно приготовьте Насыпной пирог с яблоками и корицей, и это будет один из любимых рецептов в вашем списке. Приятного аппетита!

Продукты:
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    -  Мука - 1 ст., сахар - 1 ст., манка - 1 ст.
    -  Масло.сл. - 150 гр., Яблоки - 6 шт., ванилин 2 гр., соль 0,5 ч.л., разрыхлитель - 2 ч.л.

 

Соединяем сухие ингредиенты, хорошо перемешиваем. Форму для выпечки (24 см) застилаем пергаментом. На дно формы трём на крупной тёрке сливочное масло, примерно 70 гр., равномерно распределяем.
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На масло высыпаем 1/3 сухой смеси, равномерно распределяем. На сухую смесь трём 3 яблока, равномерно распределяем.

 

Яблоки посыпаем корицей. Сверху первого слоя яблок высыпаем ещё 1/3 сухой смеси. Равномерно распределяем. Выкладываем на сухую смесь второй слой тёртых яблок + корица.

 

Верх пирога засыпаем оставшейся 1/3 части сухой смеси.
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Сверху трём оставшееся сливочное масло. Присыпаем небольшим количеством сахара для карамельной корочки. Выпекаем пирог в разогретой до 180 градусов духовке (верх-низ) 45-50 минут.

 

Готовый пирог достаём из духовки и даём немного остыть.
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Достаём пирог из формы. Полностью остужаем.

 

Приятного аппетита!!!
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