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Слоёные пирожки с ананасом к чаю! Готовим быстрые пироги к приходу гостей. Аромат корицы, ванили и свежей выпечки наполнит Ваш уютный дом. Гости будут в восторге. Рецепт очень лёгкий, не занимает много времени. Сочетание ананаса, корицы и ванили волшебно, потрясающее. Очень рекомендую!!!  Приятного аппетита!!!
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    -  Слоёное без дрожжевое тесто - 0,5 кг., ананасы (кольца)  - 1 маленькая банка, сахар, корица, ванилин, яйцо - 1 шт.

 

Тесто разморозить, раскатать толщиной 2 мм. Разрезать на квадраты, как это показано на фото. В центр каждого квадрата положить кольцо ананаса. Посыпать смесью из сахара, корицы и ванилина.

 

Сформировать пирожки по желанию. Смазать желтком. Выпекать в разогретой до 180 градусов духовке 30-35 минут.
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Приятного аппетита!!! 
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