
Чтобы пласты теста, уложенные на противни, не деформировались при выпечке

Чтобы пласты теста, уложенные на противни, не деформировались при выпечке, их
следует раскатывать не по размеру листа, а немного шире и длиннее. Укладывая тесто
на сбрызнутые водой листы, его сжимают от краев к центру.
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